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 “Il passito è una vera crema di uva nera, di pomposità sublime”Luca Maroni
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 “Fresco in bocca, con tannini facili e media persistenza…”

 “Fine, con una sfumatura di frutto dolce, di buona acidità e 
tannicità…”

Veronelli

DuemilaVini 
AIS
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 “ Una fittezza rara e polposamente proattiva…”

 “Note di pesca, palato ricco e cremoso…”

 “Ha una dolcezza misurata, bocca piena fresca e dissetante”

Veronelli

DuemilaVini 
AIS
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 “ Il Monferrato bianco sfoggia una distintiva pulzia enologica 
con grande polpa e suadenza…” 

 “fresco e sapido con precisi ritorni vegetali in bocca”

Veronelli

DuemilaVini 
AIS

MONTEFALCO SAGRANTINO D.O.C.G.

15,5/20L’Espresso

 Còlpetrone può contare su vini di eccezionale valore… ciliegia 
nera e vaniglia rendono scintillante il frutto del Sagrantino 

2006”
92 p.Luca Maroni

Gambero
Rosso

 “…Niente male neppure il Sagrantino 2006, sinuoso e 
profondo” vino in finale

DuemilaVini 
AIS

 “Trama olfattiva invitante e profumata di spezie orientali, viola 
incenso e moka…In bocca non tradisce le aspettative, con un 

ottimo sostegno acido e tannico…Lunga persistenza…” 

DuemilaVini 
AIS

 “Olfatto cadenzato da note di ciliegia, cacao liquirizia e 
menta…Bocca piena, rotonda e dal tannino sinuoso” 

93 p.
Veronelli
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95 p.
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MONTEFALCO SAGRANTINO PASSITO D.O.C.G.

MONTEFALCO ROSSO D.O.C. “POGGIO BANALE” BRUNELLO DI MONTALCINO D.O.C.G.
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93 p.
 "Il Brunello di Montalcino 2004 presenta un notevole equilibrio 
di frutta matura,struttura e freschezza ... La purezza del frutto è 

superba con tannini setosi che incorniciano un lungo finale”
The Wine 
Advocate

93 p. "note di more e amarene al naso precedono un corpo pieno, con 
tannini morbidi e setosi. Lunga persistenza". 

 Wine 
Spectator

92 p. "…il risultato migliore del vino, lo si ha in bocca, con una 
finezza e una persistenza straordinari. Questo è un grande vino 

da condividere con amici e parenti in occasioni speciali. " 
 “ Un Brunello di rara intensità di classe sopraffina ed 

eccezionale fragranza odorosa…”

 Wine 
Enthusiast
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 “ Dolce e frusciante nella componente tannica, garbatamente 
condito da fresca sapidità”

DuemilaVini 
AIS

14,5/20L’Espresso

ROSSO DI MONTALCINO D.O.C.

88 p.Luca Maroni  “Un Rosso di mirabile suadenza e di viva fragranza 
espressiva…”

 “Anno dopo anno, si conferma come uno 
di migliori Rosso di Montalcino”
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“CARLOTTA” BARBERA D’ASTI D.O.C.

89 p. “Un Brunello di maestosa glicerinosità…”Luca Maroni

Gambero
Rosso

 “Poderoso incipit gustativo, smorzato da tannini ben disciolti 
ed appagante freschezza” 

DuemilaVini 
AIS
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 “Bocca morbida e dolce con un tannino maturo e ben 
integrato”

93 p.Veronelli

vino in finaleGambero
Rosso

 “Il Moscadello La Poderina è senza dubbio il punto di arrivo per 
la tipologia, In bocca ha un volume perfetto e un equilibrio 

centrato al millimetro..” 

DuemilaVini 
AIS

88 p. “Grande equilibrio gustativo e morbidezza da vero campione. 
Complimenti.”

Luca Maroni
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“REDENZIONE” VERMENTINO DI TOSCANA I.G.T. 
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 “Il Moscadello La Poderina è semplicemente uno dei migliori 
vini dolci d’Italia e del mondo.”

 “Il Moscadello de La Poderina è , come sempre, il migliore della 
tipologia…”

 “…Teso, profilato e sottile…buona corrente acida e ottima 
bevibilità”

L’Espresso

MOSCADELLO DI MONTALCINO D.O.C. VENDEMMIA TARDIVA

“FERLINGOT” MOSCATO D’ASTI D.O.C.G. “ARBIOLA BIANCO” MONFERRATO BIANCO  D.O.C.

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

2005

“GÒLD” MONTEFALCO SAGRANTINO D.O.C.G.   

17/20L’Espresso
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 “ Il Sagrantino Gòld 2005 si conferma un rosso di grande 
fascino…di clamoroso sapore al palato, in una dimensione che 

fa dell’equilibrio e della finezza la sua ragion d’essere” 

 “Rigogliosa freschezza e tannino vivo, equilibrano la struttura 
setosa, animando il lungo finale speziato…”

DuemilaVini 
AIS

 “Còlpetrone può contare su vini di eccezionale valore…Il Gòld, 
se possibile ha ancora più densità e vigore degli altri vini 

presentati” 
93  p.Luca Maroni


